ENTREES

La tomate & Burrata facon Mistral Blanc, pesto de basilic

Soupe de melon raffraichie a la verveine, gel Porto rouge

La Pastéque en salade, feta et menthe poivrée, chips de lomo

PLATS

Le Taureau en tartare aux saveurs asiatiques, pommes paille & roquette

Tataki de thon mi cuit au sésame, piperade et gauffrette

L’Artichaut barigoule, crémeux de houmous, fenouil

DESSERTS

La Fraise, en salade a la mediterranéenne

La Rhubarbe, en compotée et gelée, glace fromage blanc et crumble

L'Abricot réti au romarin, sorbet péche de vigne

1 Plat 2 Plats 3 Plats

Prix en € TTC service compris. Liste des allergénes disponible sur demande.
Prices in € VAT included. The allergen list is available upon request.
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