
LA TABLE D’HÔTES 
D’EMMA

TRUITE DE PAYS MARINÉE
MOUSSELINE DE BETTERAVES ET AGRUMES

NOTRE CHEF PAUL AVERTY
VOUS INVITE À LA DECOUVERTE DE SES CRÉATIONS ÉPHÉMÈRES 

VOLAILLE FERMIÈRE ROTIE,
GNOCCHIS DE PRIMEURS ET PETITS POIS

ET

LA PÊCHE DU JOUR,
CAROTTES MULTICOLORES ET PASSION

LES FRAISES « CLERY »
CUITES ET CRUES,

MOUSSE LÉGÈRE ET MARMELADE ACIDULÉE

PRIX  PAR PERSONNE TARIF TTC - SERVICE COMPRIS

MENU EN 4 SERVICES : 70 EUROS

MENU EN 3 SERVICES : 55 EUROS


