LA TABLE D’ HOTES

ESCABECHE DE ROUGETS,
SALADE DE POUSSES D’EPINARDS
LEGUMES CROQUANTS

RISOTTO CARNAROLI A L’AIL DES OURS
FRICASSEE DE CHAMPIGNONS BRUNS AU JUS CORSE

()

PAVE D’ESPADON SNACKE,
ASPERGES VERTES ET TOMATE CONFITE
JUS REDUIT AU BALSAMIQUE

LONGE DE VEAU ROTI
ARTICHAUT VIOLET FARCIS ET PATATE DOUCE

()

POMME AU FOUR, MOUSSE CHOCOLAT AU LAIT ET CRUMBLE D’AMANDE
GLACE CARAMEL BEURRE SALE

MILLE-FEUILLE, FRAMBOISES FRAICHES ET CREMEUX PISTACHE
SORBET FRAMBOISE

45 EUROS PAR PERSONNE TARIF TTC — SERVICE COMPRIS



